Pressemitteilung

VOM FASS-Olivendl ,Santini“ Olio extra
vergine di oliva Toscano IGP Testsieger bei

der Stiftung Warentest
VOM FASS uberzeugt durch Qualitdt und guten Geschma  ck

Der Besuch in einem der tber 200 VOM FASS-Geschafte lohnt
sich. Bei einem aktuellen Olivendl-Test der Stiftung Warentest
ging das Olivendl ,Santini“ Olio extra vergine di oliva Toscano IGP
unter 26 untersuchten Olen der Guteklasse “nativ extra” mit der

Note 1,7 als Testsieger hervor.

Das kaltgepresste Olivendl “Santini” kommt aus dem kleinen
Anbaugebiet San Gimignano und ist exklusiv bei VOM FASS
erhaltlich. Die mit &ul3erster Vorsicht von Hand geernteten Oliven
werden sofort gewaschen und von Blattern und kleinen Zweigen
befreit. Anschlieend werden sie zusammen mit den Kernen
gemahlen, so dass ein feiner Fruchtfleischbrei entsteht. Aus
diesem wird auf dieselbe Weise wie schon seit Jahrhunderten das
Ol herausgepresst. Aus 100 Kilogramm Oliven entstehen rund 18
Liter goldgelbes und intensiv fruchtiges Olivenol. Das milde Ol mit
einem auffallend niedrigen Sauregehalt gehort durch sein
ausgepragtes Aroma zur Extraklasse der Olivenéle. Vor allem
Salaten verleiht dieses Ol aus der Toskana den besonderen Pfiff.
Zudem ist es hervorragend zum Kochen und Dunsten geeignet.

.Santini“ Olio extra vergine di oliva Toscano IGP ist nur ein

Beispiel der erlesenen Essig- und Olspezialitaten von VOM FASS.
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Denn neben der hohen Qualitat Gberzeugt VOM FASS auch durch
die groRe Geschmacksvielfalt. Zu den vielen Raritaten bei VOM
FASS gehoren auch Wellness-Ole wie das Nachtkerzendl sowie
das reine Kdirbiskerndl aus der Steiermark, welches aus den
schalenlosen Kernen einer besonderen, in der Steiermark
gedeihenden Kiurbis-Art gewonnen wird. Nur die besten Hersteller
schaffen es, beim Pressen der Kerne den besonderen Geschmack

des Kirbis zu erhalten.

Alles frisch vom Fass bei VOM FASS

Das breite Angebot an verschiedenen Essigen, Olen und Weinen
macht VOM FASS zu einem besonderen Einkaufserlebnis. Denn
bei VOM FASS ist der Name Programm: Essige und Ole, Weine,
Spirituosen und Likdre, allerfeinster Qualitat werden hier direkt aus
dem Fass, Glasballon oder Tonkrug abgezapft. Getreu dem VOM
FASS-Motto: ,Sehen-Probieren-Geniel3en”, sind dann je nach
Bedarf selbst kleine Mengen abfillbar. So ist man sicher, dass
alles frisch bleibt. Ganz so wie man es mag, kdnnen dafir Gefalie
selber mitgebracht oder im Geschaft erworben werden. Die
Auswahl reicht dabei von der einfachen Flasche bis hin zum
exklusiven Designermodell. Das Probieren der Kostlichkeiten ist
hier ausdricklich erwtinscht. So wird der Besuch in einem VOM
FASS-Geschéft zu einer kleinen kulinarischen Entdeckungsreise.
Dabei wird der Kunde intensiv beraten, wie man mit den feinen

Essigen und Olen von VOM FASS in der Kiiche zaubern kann.

Mit seinem reichhaltigen Angebot und der exzellenten Beratung
eroffnet VOM FASS nicht nur Feinschmeckern und passionierten

Kdchen die Welt der gehobenen Kiche. Auch im taglichen
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Gebrauch sorgen die Essige und Ole fir einen

abwechslungsreichen Speiseplan.

Wissenswertes Uber Ole

Fur alle, die sich genauer (iber Ole informieren mdchten, hat VOM
FASS das Olheft “Wissenswertes tiber Ole” herausgebracht. Es
enthalt Tipps, worauf man beim Kauf eines guten Speisedls
achten sollte, und viele interessante Informationen zu der
Verarbeitung und der Zusammensetzung von Olen. Tolle Rezepte
und Tipps geben Anregungen und Hilfestellung beim Kochen. Das
Olheft liegt in allen VOM FASS-Geschéften aus.

Die unverbindliche Preisempfehlung fir 100 ml ,Santini“ Olio extra

vergine di oliva Toscano IGP liegt bei 3,25 Euro.

Weitere Informationen zu VOM FASS und den Standorten unter:

www.vomfass.de
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